Datenblatt : Tommasi - Viticoltori

L5 Weinquelle

Thr Qualititsfachhandel fiir Weine und Spirituosen

Tommasi - Viticoltori, Amarone Della Valpolicella
Classico, DOCG, 2019, Venetien

Italien - Venetien

Intensives Bouquet, komplex und charaktervoll schmeichelt er dem Gaumen.
Ein Amarone-Klassiker.

Jahrgang 2019 - 0,75 Liter - Vol 15%

Enthalt Sulfite

€ 55,87 / 1 Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand

€ 41,90

Artikel: 2019 Amarone Della Valpolicella Classico DOCG Tommasi - Viticoltori
Land: ltalien

Anbaugebiet: Venetien

Kategorie: Rotwein

Klassifizierung: DOCG, Denominazione di Origine Controllata e Garantita
Erzeuger: Tommasi - Viticoltori
Fass: 30 Monate in Fassern aus slowenischer Eiche.
Rebsorte: Corvina 50%, Corvinone 30%, Rondinella 15%, Oseleta 5%
Alkohol: 15%
Farbe: Intensives Rubinrot

Aroma: Die Nase zeigt intensive und saubere Diifte von sehr reifen Kirschen, Schwarzkirschen,
Waldbeeren, gefolgt von frischen und leicht wiirzigen Noten.

Geschmack: Im Mund ist er trocken und weich zugleich, umhdillend und von groBer Ausgewogenheit dank
der hervorragenden Balance zwischen Saure und Tanninen. Eine sehr ansprechende
tanninhaltige Textur, die in einem Abgang von hervorragender Persistenz mit leichten
Anklangen an rote Friichte ausklingt.

Trinktemperatur: 18 °C Dekantieren wird empfohlen.

Serviervorschlage: Als Begleiter sehr gut zu wirzigen Fleischgerichten z.B. Kaninchen- oder Hasengerichten,
geschmortem Wild, gebratener Ente, gegrillten Steaks oder Roastbeef und reifem Kése. Und
natdrlich einfach nur so.

Neben dem Barolo und dem Brunello di Montalcino gilt der Amarone als einer der drei groBen Rotweine lItaliens.

Der beeindruckende Amarone von Tommasi wird aus streng selektierten Trauben erzeugt. Diese werden auf Strohmatten
getrocknet und erst im Frihjahr in rosiniertem Zustand gekeltert. So wird eine deutlich héhere Konzentration und Intensitat erreicht.

Tommasi Viticoltori: Das 40 Hektar groBBe Familiengut, dessen Geschichte weit in die Vergangenheit zuriickreicht, wurde lange von
Dario Tommasi gefiihrt. Seine Briider Sergio, Ezio und Franco waren jeweils fiir den Anbau, Keller und Vertrieb verantwortlich.
Heute wachst die nachste Generation heran. Im hochmodern eingerichteten Keller werden die WeiBweine bei kontrollierter
Temperatur in Edelstahl vergoren und zeitig abgef(llt, damit ihre fruchtige Frische erhalten bleibt. Der Amarone Classico wird im
groBen Holzfass ausgebaut.

Produktdetails
Zutaten/Allergene
Allergene: Sulfite
Weitere Angaben
Ursprungsland: ltalien
Unternehmen: S.S. Agricola Tommasi Viticoltori
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